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1.Пояснительная записка
· Рабочая программа «Технология» для 8 класса составлена на основе Федерального компонента государственного образовательного стандарта основного общего образования (2004г.), ФБУПа (2004 г.), 

·    авторской программы основного общего образования по направлению «Технология.  Обслуживающий труд» Хохловой М.В., Синица Н.В., Симоненко В.Д. – М.: Вентана-Граф, 2009 
1.Общая характеристика учебного предмета «Технология»

Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды. 

. Все разделы программы содержат основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда (в обобщенном виде). При этом предполагается, что изучение  материала, связанного с практическими работами, должно предваряться необходимым минимумом теоретических сведений. 

Основной формой организации учебного процесса является сдвоенный урок, который позволяет организовать практическую творческую и проектную деятельность, причем проекты могут выполняться учащимися как в специально выделенное в программе время, так и интегрироваться с другими разделами программы. 
1.2.Цели и задачи  образования на ступени основного общего образования

- освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные  виды  технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

- овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической  информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами  труда;

- развитие  познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

- воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты  своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

- получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений  в самостоятельной  практической  деятельности.

· Преподавание предмета «Технология» представляет распределение учебных часов в соответствии с содержанием предметной области «Технология» ФкГОС основного общего образования. Преподавание рассчитано на изучение учебного предмета «Технология» в 8 классе в объеме 70 часов (2 часа в неделю).

2.Требования к уровню подготовки учащихся

Учащиеся должны знать
виды мясного сырья, понятие о пищевой ценности мяса, способы определения качества мяса, сроки и способы хранения мяса и мясных продуктов;

санитарные условия первичной обработки мяса и мясных продуктов, правила оттаивания мороженого мяса, способы разделки мяса в зависимости от его сорта и кулинарного использования;

правила варки мяса для вторых блюд, способы жаренья мяса и мясных полуфабрикатов, способы определения готовности блюда; посуду и инвентарь, применяемые для приготовления мясных блюд, принципы подбора гарниров и соусов к мясным блюдам, требования к качеству готовых блюд, правила подачи готовых блюд к столу;

способы приготовления пресного теста, раскатки теста, технологии приготовления блюд из пресного теста;

сервировку стола; правила поведения в гостях, за столом;

основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;

виды соединений деталей в узлах механизмов и машин, их условные обозначения на кинематических схемах;

устройство челнока универсальной швейной машины, принцип образования двухниточного машинного стежка, назначение и принцип получения зигзагообразной строчки;

эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к легкому женскому платью, материалы и отделки, применяемые при изготовлении сорочек и халатов, правила снятия мерок и их условные обозначения, основные приемы моделирования основы с цельнокроеным рукавом, правила подготовки выкройки к раскрою;

назначение, конструкция, условные графические обозначения и технология выполнения следующих швов: настрочного с открытым срезом, настрочного с одним закрытым срезом, шва встык, накладного с двумя закрытыми срезами, основные технологические приемы обработки халата;

правила подготовки ткани к раскрою и технологию раскроя ткани, технологическую последовательность обработки халата.

Учащиеся должны уметь:

определять качество мяса, оттаивать мороженое мясо, приготавливать полуфабрикаты из мяса, котлетную и натуральную рубленую массу и полуфабрикаты из нее, выбивать и формовать полуфабрикаты из котлетной массы, готовить блюда из мяса и мясных полуфабрикатов, определять готовность блюд и подавать их к столу;

приготавливать пресное тесто и блюда из него, защипывать края пельменей, вареников, чебуреков;

соблюдать правила санитарии, гигиены, безопасной работы в мастерских;

применять ткани из искусственных волокон в швейных изделиях;

определять виды соединений деталей в узлах механизмов и машин; читать кинематические схемы;

разбирать и собирать челнок, закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обметывать срезы деталей и обрабатывать петли зигзагообразной строчкой;

подбирать ткань и отделку для изготовления сорочек, снимать и записывать мерки, читать и строить чертежи основы с цельнокроеным рукавом, моделировать основу с цельнокроеным рукавом, подготавливать выкройки халата – сорочки к раскрою;

выполнять на швейной машине настрочной шов с открытым срезом, настрочной шов с одним закрытым срезом, шов встык, накладной шов с двумя закрытыми срезами, обрабатывать халат;

готовить ткань к раскрою, выполнять экономную раскладку выкройки на ткани, раскраивать халат, подготавливать детали кроя к обработке, обрабатывать детали кроя, проводить примерку, определять и исправлять дефекты, выполнять окончательную отделку и определять качество готового изделия, отпарывать и пришивать фурнитуру.
3. Критерии оценивания знаний учащихся по учебному предмету «Технология»

С целью оценки достижений планируемых результатов в ОУ разработан локальный акт  «Положение о системе оценки качества образования « На основе этого локального документа действует  инструментарий для оценивания результатов:

· тесты,                                                     

· практические работы

· творческие работы,

· творческие проектные работы,

· лабороторные работы

Система оценки достижений учащихся:

· пятибалльная, портфолио, проектная работа

        Форма промежуточной и итоговой аттестации: аттестация (оценка) за I,  II,  III,  IV  четверти и год.

           Критерии оценки качества знаний учащихся по технологии

1. При устной проверке.

Оценка «5» ставится, если учащийся:

· полностью усвоил учебный материал;

· умеет изложить учебный материал своими словами;

· самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами;

· правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «4» ставится, если учащийся:

· в основном усвоил учебный материал;

· допускает незначительные ошибки при его изложении своими словами;

· подтверждает ответ конкретными примерами;

· правильно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «3» ставится, если учащийся:

· не усвоил существенную часть учебного материала;

· допускает значительные ошибки при его изложении своими словами;

· затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами;

· слабо отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «2» ставится, если учащийся:

· почти не усвоил учебный материал;

· не может изложить учебный материал своими словами;

· не может подтвердить ответ конкретными примерами;

· не отвечает на большую часть дополнительных вопросов учителя.

2. При выполнении практических работ.

Оценка «5» ставится, если учащийся:

· творчески планирует выполнение работы;

· самостоятельно и полностью использует знания программного материала;

· правильно и аккуратно выполняет задания;

· умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.

Оценка «4» ставится, если учащийся:

· правильно планирует выполнение работы;

· самостоятельно и полностью использует знания программного материала;

· в основном правильно и аккуратно выполняет задания;

· умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.

 Оценка «3» ставится, если учащийся:
· допускает ошибки при планировании  выполнения работы;

· не может самостоятельно использовать значительную часть знаний программного материала;

· допускает ошибки и не аккуратно выполняет задания;

· затрудняется самостоятельно пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.

Оценка «2» ставится, если учащийся:

· не может правильно спланировать выполнение работы;

· не может использовать знаний программного материала;

· допускает грубые ошибки и не аккуратно выполняет задания;

· не может самостоятельно пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.

3. При выполнении творческих и проектных работ

	Технико-экономические требования
	    Оценка «5»

ставится, если учащийся:
	Оценка «4»

ставится, если учащийся:
	Оценка «3»

ставится, если учащийся:
	Оценка «2»

ставится, если учащийся:

	Защита проекта
	Обнаруживает полное
соответствие

содержания доклада и
проделанной работы.

Правильно и четко

отвечает на все

поставленные

вопросы. Умеет

самостоятельно

подтвердить

теоретические

положения

конкретными

примерами.
	Обнаруживает, в
основном, полное
соответствие

доклада и

проделанной

работы.Правильно
и четко отвечает
почти на все

поставленные

вопросы. Умеет, в основном,

самостоятельно
подтвердить

теоретические

положения

конкретными

примерами
	Обнаруживает
неполное

соответствие

доклада и

проделанной

проектной работы.
Не может правильно и четко ответить на отдельные

вопросы.

Затрудняется

самостоятельно

подтвердить

теоретическое

положение

конкретными

примерами.
	Обнаруживает незнание большей части

проделанной проектной работы. 

Не может правильно и четко ответить на многие вопросы. 

Не может подтвердить теоретические положения конкретными примерами.

	Оформление проекта
	Печатный вариант.
Соответствие

требованиям

последовательности

выполнения проекта.
Грамотное, полное

изложение всех

разделов. 

Наличие и качество наглядных

материалов

(иллюстрации,

зарисовки,

фотографии, схемы и т.д.). Соответствие

технологических

разработок

современным

требованиям.

Эстетичность

выполнения.
	Печатный вариант.
Соответствие

требованиям

выполнения

проекта.

Грамотное, в

основном, полное
изложение всех
разделов.

Качественное,

неполное количество
наглядных

материалов.

Соответствие

технологических
разработок

современным

требованиям.
	Печатный вариант. Неполное соответствие требованиям проекта. Не совсем грамотное изложение разделов. Некачественные наглядные материалы. Неполное соответствие технологических разработок v современным требованиям.
	Рукописный

вариант.

Не соответствие
требованиям

выполнения

проекта.

Неграмотное

изложение всех
разделов.

Отсутствие

наглядных

материалов.

Устаревшие

технологии

обработки.

	Практичес

кая направлен

ность
	Выполненное изделие соответствует и может

использоваться по назначению, предусмотренному при разработке проекта.


	Выполненное изделие соответствует и может

использоваться по назначению и допущенные отклонения в проекте не имеют принципиального значения.
	Выполненное изделие имеет отклонение от указанного назначения, предусмотренногов проекте, но может использо-ваться в другом практическом применении.
	Выполненное изделие не соответствует и не может использоваться по назначению.

	Соответст

вие технологии выполнения
	Работа выполнена в соответствии с

технологией.

Правильность

подбора

технологических

операций при проектировании
	Работа выполнена в соответствии с технологией, отклонение от указанных  инструкционных карт не имеют принципиального значения
	Работа выполнена с отклонением от технологии, но изделие может быть использовано по назначению
	Обработка изделий (детали) выполнена с грубыми отклонениями от  технологии, применялись не предусмотренные операции, изделие бракуется

	Качество
проектного
изделия
	Изделие выполнено в соответствии эскизу чертежа. Размеры выдержаны. Отделка выполнена в соответствии с требованиями предусмотренными в проекте. Эстетический внешний вид изделия
	Изделие выполнено в соответствии эскизу, чертежу, размеры выдержаны, но качество отделки ниже требуемого, в основном внешний вид изделия не ухудшается
	Изделие выполнено по чертежу и эскизу с небольшими отклонениями, качество отделки удовлетворитель-но, ухудшился внешний вид изделия, но может быть использован по назначению
	Изделие выполнено с отступлениями от чертежа, не соответствует эскизу. Дополнительная доработка не может привести к возможности использования изделия


4. При выполнении тестов, контрольных работ

Оценка «5» ставится, если учащийся:     выполнил   90 - 100 % работы

Оценка «4» ставится, если учащийся:     выполнил   70 - 89 % работы
Оценка «3» ставится, если учащийся:     выполнил   30 - 69 % работы
Оценка «2» ставится, если учащийся:     выполнил   до 30 % работы

Тематическое планирование 8 класс.
Сельскохозяйственный труд (18 часов)
	№

п\п
	Дата прове-

дения
	Кол-во часов
	Тема урока
	Тип урока
	Элементы содержания
	Требования к уровню подготовки учащихся

	
	По плану
	Факти-чески
	
	
	
	
	

	1.
	.09
	
	1
	Значение плодоводства. Краткая характеристика важнейших плодовых  и ягодных культур.
	Изучение нового материала
	Плодоводство-древнейшая отрасль растениеводства. Профессия мастера-плод-вода. Биологические особен-ности плодовых и ягодных культур.
	Знать\понимать:

- профессиональные навыки плодовода;

- характеристику плодовых культур.

	2.
	09
	
	1
	Размножение плодовых и ягодных растений.
	Изучение нового материала
	Вегетативный способ размножения: корневыми отпрысками, отводками, усами, прививками, черенками.
	Знать\понимать:

- размножение  окули-ровкой;

- размножение саженцами;

- способы черенкования.

	3.
	.09
	
	1
	Посадка плодовых культур.
	Изучение нового материала
	Закладка сада. Выбор участка. Сроки посадки плодовых растений. Подвой. Привой.
	Знать\понимать:

- как правильно выбрать саженцы;

- как приготовить яму для посадки.

	4.
	.09
	
	1
	Посадка ягодных кустарников.
	Изучение нового материала
	Выбор места для посадки смородины, крыжовника и малины. Схема посадки ягодных растений.
	Знать\понимать:

- способы посадки ягодных кустарников;

- выбор посадочного материала.

	5.
	.09
	
	1
	Пр.работа «Посадка малины.»
	Практи-кум
	1. Приготовление посадочных ям.

2. Посадка малины.


	Знать\понимать:

- как приготовить посадочную яму;

- как правильно посадить малину.

	6.
	.09
	
	1
	Уход за штамбами плодовых деревьев.
	Изучение нового материала
	Очистка штамбов. Обработка и дизенфекция штамбов. Внесение удобрений в приствольные круги.
	Знать\понимать:

- уметь ставить ловчие пояса;

Очистку и побелку штамбов деревьев.

	7.
	.09
	
	1
	Пр.работа «Перекопка почвы в приствольных кругах яблонь»
	Практи-кум
	1. Получение инвентаря.

2. Перекопка приствольных кругов.
	Знать\понимать:

- определять площадь  приствольных  кругов;

- глубина перекопки в приствольных кругах.

	8.
	.09
	
	1
	Обрезка ягодных кустарников.
	Изучение нового материала
	Обрезка ягодных кустарников. Подготовка малины к зиме.     
	Знать\понимать:

-  уметь определять возраст побегов у черной смородины;



	9.
	.04
	
	1
	Обрезка плодовых деревьев и ягодных кустарников.
	Изучение нового материала
	Обрезка.  Лучшее время обрезки. Способы обрезки. Шпалера.
	Знать\понимать:

- сроки обрезки;

- способы обрезки.

	10.
	.04
	
	1
	Пр.работа «Обрезка кустов  малины»
	Практи-кум
	Знать\понимать:

- Т.Б.

- способы обрезки малины;

	11.
	.04
	
	1
	Пр.работа «Подвязка кустов малины»
	Практи-кум
	Знать\понимать:

- Т.Б.

- укорачивание и подвязывание кустов малины.

	12.
	.04
	
	1
	Посадка черенков плодово-ягодных кустарников.
	Изучение нового материала
	Выбор участка для посадки. Сроки посадки черенков. Способы посадки черенков.
	Знать\понимать:

- Выбор участка для посадки.

– Сроки посадки черенков. - Способы посадки черенков.

	13.
	.05
	
	1
	Пр.работа «Посадка черенков смородины»
	Практи-кум
	Знать\понимать:

- Т.Б.

- подготовку посадочных ям;

- сроки и способы посадки черенков смородины.

	14.
	.05
	
	1
	Уход за земляникой.
	Изучение нового материала
	Агротехника выращивания земляники. Подкормки. Сбор урожая. Поливы.
	Знать\понимать:

- приемы агротехники по выращиванию земляники.

	15.
	.05
	
	1
	Защита сада от вредителей.
	Изучение нового материала
	Набор вредителей сада. Привлечение в сад птиц. Болезни плодовых и ягодных культур. Обеззараживание посадочного материала.
	Знать\понимать:

- вредителей сада;

- способы борьбы с вредителями;

- меры проффилактики против вредителей и болезней.



	16.
	.05
	
	1
	Сбор урожая ранних ягодных культур.
	Изучение нового материала
	Сроки созревания ранних ягодных культур. Промышленная уборка урожая. Ручная уборка урожая. Способы уборки урожая.
	Знать\понимать:

- сроки созревания ранних культур;

- способы ручной уборки урожая.

	17.
	.05
	
	1
	Подкормки в саду.
	Изучение нового материала
	Сроки подкормок. Виды удобрений для подкормок. Мульча приствольных кругов. Нормы удобрений.
	Знать\понимать:

- сроки подкормок;

- нормы внесения удобрений.

	18.
	.05
	
	1
	Районированные сорта плодовых культур.
	Изучение нового материала
	Знакомство с Госреестром сортов плодовых культур. Знакомство с сортами выращиваемых в ЛПХ.
	Знать\понимать:

- уметь орентироваться в сортовом изобилии;




              4   Тематический план «Технология» 8 класс

	№п/п
	Тема урока
	Требования к результатам
	Кол-во часов
	Дата
фактического проведения
	

	
	

	Эстетика пришкольного участка (осень) (8 часов)


	

	Интерьер жилого дома   (2 часа)


	

	9-10
	Интерьер жилого дома.
	Находить и представлять информацию об устройстве современного дома.Выполнять эскизы с целью подбора материалов и цветового рещения комнаты
	2
	
	

	Элементы материаловедения. (2 часа)


	

	11-12
	Работа с тканями из искусственных
волокон.
	Составлять коллекции тканей и нетканых материалов из химических волокон. Подбирать ткань по волокнистому составу для различных швейных изделий.
	
	
	

	Элементы машиноведения. (4 часа)


	

	13-14
	Работа на швейной машине с электрическим приводом. Приёмы работы на ней.
	Изучать устройство машинной иглы. Выполнять замену машинной иглы.Подготавливать швейную машину к работе
	
	
	

	15-16
	Выполнение машинных швов.
	Изготовлять образцы машинных работ:притачивание, обтачивание.Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану.
	
	
	

	Конструирование ночной сорочки и моделирование плечевого изделия на её основе.

(6 часов)

	

	17-18
	Измерение размерных признаков фигуры человека и запись результатов. Расчёт основы конструкции.
	Выполнять экономную раскладку выкроек.Выпонять правила безопасной работы ножницами, булавками.
	
	
	

	19-20
	Построение чертежа основы конструкции.
Выполнение выкройки.
	Выполнять экономную раскладку выкроек.Выпонять правила безопасной работы ножницами, булавками.
	
	
	

	21-22
	Моделирование сорочки, блузы. Подготовка выкройки к раскрою.
	Выполнять экономную раскладку выкронк. Выполнять раскройку проектного изделия
	
	
	

	Технология обработки плечевогоизделия. (16 часов)


	

	23-24
	Раскрой платья, сорочки.
	Правила раскроя.Критерии качества кроя
	
	
	

	25-26
	Подготовка деталей кроя к обработке. Подготовка изделия к примерке.
	Подготовка и проведение примерки.
	
	
	

	27-28
	Обработка изделия после первой примерки
	Проводить примерку проектного изделия. Устранять дефекты после примерки
	
	
	

	29-30
	Обработка горловины платья.
	Классификация машинных швов; краевой окантовочный шов с закрытым срезом и с открытым срезом
	
	
	

	31-32
	Обработка нижних срезов рукавов.
	Обрабатывать мелкие детали проектного изделия обтачным швом
	
	
	

	33-34
	Обработка бортов подбортами в халате.
	Обрабатывать мелкие детали проектного изделия обтачным швом
	
	
	

	35-36
	Обработка воротника и вметывание его в горловину халата.
	 Приемы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия:
Подкройной обтачки горловины переда, подборта
	
	
	

	37-38
	Обработка петель и низа изделия. Окончательная отделка изделия.
	Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану
	
	
	

	Декоративно-прикладное творчество. Вязание крючком. (10 часов)
	

	39
	Инструменты и материалы для вязания крючком.
	Изучать материалы и инструменты для вязания.Подбирать крючок и нитки  для вязания
	
	
	

	40
	Основные виды петель.
	Расчет кол-ва петель для изделия
	
	
	

	41
	Вязание полотна.
	Условные обозначения  применяемые для
вязания
	
	
	

	42
	Вязание по кругу.
	Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу
	
	
	

	43-48
	Изготовление изделия.
	Зарисовывать и фотографировать наиболее интересные вязаные изделия.
	
	
	

	Кулинария. (6 часов)


	

	49-50
	Первичная обработка мяса и тепловая обработка мяса.
	Санитарные требования при обработке мяса.Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса
	
	
	

	51-52
	Изделия из пресного теста.
	Виды выпечки из пресного теста.Продукты для приготовления пресного теста
	
	
	

	53-54
	Сервировка стола.
	Подбирать столовое белье для сервировки стола.Подбирать столовые приборы и посуду.
	
	
	

	Творческое проектирование (8 часов)



	55
	Определение темы проекта
	Понятие о творческой проектной деятельности. Цели и задачи проектной деятельности
	
	
	

	56-60
	Работа над проектом
	Этапы выполнения проекта: поисковый, технологический, заключительный.Подготовка презентаций, доклада для защиты творческого проекта.
	
	
	

	

	

	
	
	
	


5.Информационно-образовательный ресурс

5.1.Нормативно-правое обеспечение образовательного процесса

Приказ Министерства образования РФ от 09.03.2004г. №1312 «Об утверждении федерального базисного учебного плана и примерных учебных планов для общеобразовательных учреждений Российской Федерации, реализующих программы общего образования».
5.2.Учебно-методическое обеспечение образовательного процесса

1. Технология:  / Авт.-сост. В.Д. Симоненко. — М.: Вентана-Граф, 2006.

2. Технология.8 класс (девочки):поурочные планы по учебнику под редакцией В.Д.Симоненко/авт.-сост.О.В.Павлова.-Волгоград:Учитель,2010.-281с.
5.3.Материально-техническое обеспечение образовательного процесса
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